
Àpats 
de festa
Escull i  encarrega el  
menjar per als dies més  
especials de  l’any.

   Encàrrecs:      630 33 86 11 | apatsdefesta@grupllobet.com | Al teu llobet habitual



Entrants
Mossecs 1923
    Macaró de violeta amb formatge 
d’aranyons
    Rotllet d’humus d’albergínia i 
curri amb germinat de remolatxa
    Bombó crocant de foie i codony
    Macaró de poma verda amb 
formatge d’alfàbrega
    Rotllet de salmó fumat amb 
mantega a les fines herbes.

Ref. 050820
29,95€

Recomanació
Treure de la nevera 10 
minuts abans de consumir. 

Per a més informació, consultar 
l’etiqueta del producte.

Al.lèrgens: Fruits secs, ou, llet, sulfits, 
gluten, soja, peix, sèsam, api, mostassa. 
Pot contenir traces de cacauet.

Duet d’humus 
amb crudités i 

bastonets de pa
Humus de pebrot del piquillo i humus 

d’albergínia i curri amb 
pics camperos,  i crudités.

Ref. 051243
5,50€

Al.lèrgens: Api, sèsam, gluten i mostassa. 
Pot contenir traces de cacauet, fruits secs, llet i soja.

Pica-pica 2-3 aprox

Pica-pica per 4-5 aprox

Recomanació
Treure de la nevera 10 minuts abans de 
consumir. 

Per a més informació, consultar l’etiqueta del producte.



Carpaccio de vedella 
de Girona amb oli 
de 5 pebres
Carpaccio de vedella amb 
encenalls de pamesà amanit amb 
oli aromatitzat.

Ref. 056546
12,95€

Recomanació
Treure de la nevera 10 minuts abans de 
consumir. 
Per a més informació, consultar 
l’etiqueta del producte.

Al.lèrgens: ou i llet.

Amanida de 
llamàntol i gamba
Amanida de llamàntol amb gamba, 
salicòrnia i maionesa lleugerament 
picant

Ref. 050822
9,50€
Recomanació
Treure de la nevera 10 minuts abans de 
consumir. 

Per a més informació, consultar l’etiqueta del producte.

Al.lèrgens: ou, sulfits, crustacis, peix, mol.luscs, soja, 
gluten, fruits secs i llet.

Trio de Mini Blinis
 Mini Blini de mantega d’herbes i salmó
 Mini Blini de gelatina de mel i sobrassada
 Mini Blini de Formatge Gouda al Pesto

Ref. 051248
17,50€

Recomanació
Treure de la nevera 10 minuts abans de 
consumir. 

Per a més informació, consultar l’etiqueta del producte.

Al.lèrgens: gluten, ou, llet i peix.

Pica-pica per 4 aprox

1 ració

Pica-pica 2-4 aprox



Llagostins al 
vapor amb la 
seva salsa 
tàrtara

Ref. 050979
8,50€

Recomanació
Treure de la nevera 10 minuts 
abans de consumir. 

Per a més informació, consultar l’etiqueta 
del producte.

Al.lèrgens:  crustàcis, peix, gluten i sulfits

Pop amb parmentier 
de patata violeta
Pop amb parmentier de patata violeta 
amanit amb oli d’oliva i pebre vermell 
de La Vera.

Ref. 051244 14,95€

Recomanació
Amb l’ajuda del paper alimentari, treure el pop i la patata violeta de la safa-
ta de cartró. Posar-ho a escalfar en un plat durant 4-6 min. al microones, a 
mitja potència. Per servir, es pot tornar a posar a la mateixa safata daurada.
Per a més informació, consultar l’etiqueta del producte.

Al.lèrgens: llet i mol.luscs.

Assortit Wraps
 Wrap de sobrassada i formatge
 Wrap de gambes
 Wrap de fines herbes i salmó
 Wrap de ceba, tomàquet i tonyina
 Wrap de roquefort

Ref. 050988
14,95€
Recomanació
Treure de la nevera 10 minuts abans de 
consumir. 

Per a més informació, consultar l’etiqueta del producte.

Al.lèrgens: peix, gluten, llet, mol.luscs, ou, sulfits, fruits 
secs, soja i sèsam

Pica-pica per 4 pax aprox

Llagostins amb salsa tàrtara i 
maionesa de ceba i encurtits.

Pica-pica 2-3 aprox

Pica-pica 4 aprox



Primers

Canelons de 
xiitake i 
xampinyons amb 
carbassó
Canelons de xiitakes i bolets 
amb carbassó, beixamel de 
soja i formatge vegà.

Ref. 050824
5,95€
Recomanació
Pre-escalfar el forn a 200º i 
gratinar durant 8 minuts.

Per a més informació, 
consultar l’etiqueta del 
producte.

Al.lèrgens:  gluten, soja i ou

Canelons d’ànec i 
foie amb beixamel 
trufada

Ref. 056701
13,50€

Recomanació
Pre-escalfar el forn a 220º i 
gratinar durant 8 minuts.

Per a més informació, 
consultar l’etiqueta del 
producte.

Al.lèrgens: gluten, llet, ou, soja i sulfits.

Preu Safata de 6 un

Canelons de 
rostit de Nadal

Recomanació
Pre-escalfar el forn a 220º i 
gratinar durant 8 minuts.

Per a més informació, consultar l’etiqueta del producte.

Al.lèrgens: api, soja, llet, gluten, sulfits i ou.

Ref. 090292
5,95€

Preu Safata de 3 un

Ref. 090291
9,95€

Preu Safata de 6 un

Ref. 090293
21,95€

Preu Safata de 14 un

Canelons de rostit amb formatge 
Emmental i Parmesà, preparats 
per gratinar al forn.

Canelons de rostit d’ànec i foie amb 
formatge Emmental i Parmesà, 
preparats per gratinar al forn.



Ref. 050980
8,75€

Lasanya de 
verdures 
amb salsa 
bolonyesa 
vegetal
Lasanya  amb làmines de 
carbassó, bolonyesa, 
pesto i “formatge vegetal”

Recomanació
Escalfar la lasanya al microones a 
mitja potència durant 5 minuts.
Per a més informació, consultar l’etiqueta del 
producte.

Al.lèrgens:  fruits secs. Pot contenir traces de 
cacauet, gluten, sèsam i soja.

Terrina de mousse
d’escalivada amb formatge de cabra
Mousse de pebrot, 
alberígina i ceba escalivada 
amb formatge de cabra i 
brots verds.
Al.lèrgens:  fruits secs, ou, llet i sulfits

Ref. 090335

Recomanació
Pre-escalfar el forn a 220º i 
gratinar durant 4 minuts.

Per a més informació, consultar l’etiqueta del 
producte.

7,95€

1 ració

1 ració



Ref. 051245
9,95€

Sopa de carxofa 
amb sípia i 
pernil ibèric
Sopa de carxofa 
acompanyada de sípia 
amb pernil ibèric

Recomanació

Escalfar la crema de carxofa al mi-
croones a màxima potència, durant 
4 min.  Posar els entrebancs en un 
plat soper i afegir la crema a sobre 
a l’hora de servir.
Per a més informació, consultar 
l’etiqueta del 
producte.

Al.lèrgens:  sulfits i mol.luscs

Ref. 051246

Raviolis de 
llagostins amb 
crema de 
marisc
Raviolis farcits amb 
llagostins i verdures 
acompanyats de crema de 
marisc

Recomanació
Escalfar els raviolis al 
microones a mitja 
potència durant 3 minuts.

Per a més informació, consultar l’etiqueta del 
producte.

Al.lèrgens:  api, crustacis, gluten, ou, llet, peix 
i sulfits. Pot contenir traces de fruits secs, 
sèsam, mol.luscs i mostassa.

11,95€

1 ració

1 ració



Segons

Suquet de 
rap del nord 
amb patates

Ref. 501044
14,95€

Recomanació
Posem el suquet en un plat, i escalfem 
al microones a màxima potència 
durants uns 3-4 minuts.
Per a més informació, consultar l’etiqueta del producte.

Al.lèrgens:  api, crustacis, peix, 
sulfits, fruits secs, gluten i soja.

Cua de bou a 
l’Oporto amb 
moniato i albergínia

Ref. 051247
11,95€

Recomanació

Per a més informació, consultar 
l’etiqueta del producte.

Al.lèrgens: api, gluten i sulfits.

Cua de bou a l’Oporto 
amb vi negre i 
hortalisses de tardor.

Pre-escalfar el forn a 160º i 
escalfem durant 6-8 minuts.

Calamars farcits i 
guisats amb la seva 
salsa

Ref. 051251
13,95€

Recomanació
Posem els calamars en un plat 
i escalfem al microones a màxi-
ma potència durant 3-4 minuts.

Per a més informació, 
consultar l’etiqueta del 
producte.

Al.lèrgens: api, crustacis, fruits secs, gluten, ou, llet, mol.
luscs, peix soja i sulfits. Pot contenir traces  de sèsam, 
mostassa i cacauet.

Calamars farcits amb carn i les seves 
potes amb picada d’all i fruits secs.

1 ració

Suquet de cueta de rap 
amb patates al safrà

1 ració

1 ració



Pollastre de la 
Catalunya 
Central amb 
farcit de Nadal

Ref. 050981
11,50€

Recomanació
Pre-escalfar el forn a 160º, una vegada 
calent escalfar el pollastre durant 
6-8 minuts.

Per a més informació, consultar 
l’etiqueta del producte.

Al.lèrgens:  ou, llet, api i sulfits. Pot contenir traces de 
fruits secs i cacauets.

Terrina de xai 
amb cebetes i 
pastanagues

Ref. 051250
9,95€

Recomanació

Per a més informació, consultar l’etiqueta del producte.

Al.lèrgens: api.

Cuixa d’ànec 5 
aglans rostida a la 
taronja

Ref. 501040
14,95€

Recomanació
Pre-escalfar el forn a 180º, una vegada 
calent escalfar la cuixa d’ànec durant 
8 minuts.

Per a més informació, consultar l’etiqueta del producte.

Al.lèrgens: sulfits i api

Cuixa d’ànec 5 aglans rostida a la 
taronja amb moniato i mandarines.

Pollastre de pagès farcit de carn 
picada amb  ceba, albergínia i 
pebrot escalivat, acompanyat 
d’una salsa de fruits secs.

Terrina de xai cuita a baixa 
temperatura amb cebetes 
caramel.litzades i mini 
pastanagues.

Pre-escalfar el forn a 160º i 
escalfem durant 6-8 minuts.

1 ració

1 ració

1 ració



27,50€

Espatlla de cabrit 
al forn amb bresa i 
patates panadera

Espatlla de cabrit al forn amb 
ceba, pastanaga, porro, 
tomàquet i patates panadera.

Ref. 501088

Recomanació
Pre-escalfar el forn a 180º, una 
vegada calent escalfar l’espatlla de 
cabrit durant 6-8 minuts.

Per a més informació, consultar l’etiqueta del 
producte.

Al.lèrgens:  sulfits i api

Peu de porc 
farcit sense feina 
amb salsa de ceps

Ref. 056752
13,95€

Recomanació
Posem el peu amb la salsa en un plat, i 
escalfem al microones a màxima 
potència durant uns 5 minuts.

Per a més informació, consultar l’etiqueta del producte.

Al.lèrgens: gluten i sulfits

Peu de porc sense feina 
farcit de cap i pota de 
vedella amb salsa de ceps.

Melós de vedella als 
dos raïms

Ref. 051249
11,95€

Recomanació
Pre-escalfar el forn a 160º i 
escalfem durant 6-8 minuts.

Per a més informació, consultar 
l’etiqueta del producte.

Al.lèrgens: api.

Galta de vedella cuita a baixa 
temperatura amb raïm blanc 
i negre.

1 ració

1 ració

1 ració



Perro Flaco
Vi Blanc D.O Rueda 75cl

3,95€
Abans: 4,39€

Ref. 100688

Terra Endins
Vi Blanc 
D.O Pla de Bages 75cl

6,99€
Abans: 8,25€

Ref. 295110

Tal com Raja
Vi Blanc 
D.O Terra Alta 75cl

5,25€
Abans: 6,25€

Ref. 290125

Ermita 
d’Espiells
Vi Blanc 
D.O Penedès 75cl

7,79€
Abans: 8,69€

Ref. 101166

Juvé&Camps
Cava Brut Cinta 
Púrpura 75cl

11,55€
Abans: 12,65€

Ref. 108847

Segura 
Viudas
Cava Brut Rosat 75cl
Ref. 108512

Abadal Matís
Vi Negre 
D.O Pla de Bages 75cl

10,95€
Abans: 11,55€

Ref. 295126

Surrealista
Vi Negre 
D.O Empordà 75cl

9,25€
Abans: 9,95€

Ref. 295134

Exibis
Vi Negre D.O Pla de 
Bages 75cl

9,25€
Abans: 9,75€

Ref. 295103

Solergibert
Vi Negre Cabernet 
Reserva D.O Pla de 
Bages 75cl

9,50€
Abans: 10,25€

Ref. 100455

Maridatge
El nostre

Oferta de vins vàlida fins el 10 de gener de 2023, segons assortit de cada establiment

2ªal50%

Pvp 1ª= 8,45€ // Pvp 2ª= 4,23€
Comprant-ne 2, la un li surt a 6,34€

Els nostres especialistes han seleccionat els millors Vins i Caves per a maridar amb els nostres Àpats de Festa. 



Postres

Ref. 056553 / 6-8 racions

Assortiment de 
fruita fresca
Raïm blanc i negre, 
mandarina, maduixes, pinya, 
meló, nabius i meló 
cantaloup.

Recomanació
Treure de la nevera 10 minuts 
abans de consumir.
Per a més informació, consultar 
l’etiqueta del producte.

Al.lèrgens:  no conté al.lèrgens

11,95€

Ref. 051252

Pastís de llimona 
amb mousse de 
vainilla i cítrics
Pastís de llimona amb mousse de 
vainilla, llimona i taronja confitada, 
caramel i festucs.

Recomanació
Treure de la nevera 10 minuts abans 
de consumir.
Per a més informació, consultar l’etiqueta del producte.

Al.lèrgens:  llet, ou, gluten, fruits secs i sulfits. 
Pot contenir traces de cacauet.

4,95€

Ref. 501043

Mascarpone de 
xocolata i cafè

Recomanació
Treure de la nevera 10 minuts abans de consumir.
Per a més informació, consultar l’etiqueta del producte.

Al.lèrgens:  gluten, llet, ou i fruits secs. Pot contenir traces de cacacuet.

4,95€

Ref. 050829

Coulant de xocolata
Coulant de xocolata amb 
garrapinyats i crocant.

Recomanació
Escalfar al microones a mitja potència. 
No més d’1 minut.
Per a més informació, consultar l’etiqueta del producte.

Al.lèrgens:  ou, llet, fruits secs, gluten i soja. 
Pot contenir traces de cacauet.

4,95€

Mousse de mascarpone amb 
reducció de cafè i sorra de xocolata.

Aquests productes estan elaborats en una planta on es manipulen els següents al.lèrgens i els seus derivats, pot contenir traces de: cereals que 
continguin gluten , crustacis, ous, peix, soja, llet i lactosa, fruits secs amb closca, cacauet, api, mostassa, sèsam, sulfits i mol.luscs.

1 ració

1 ració

1 ració

   Encàrrecs:      630 33 86 11 | apatsdefesta@grupllobet.com | Al teu llobet habitual


